
 

２０１９年１２月１２日 

イオンリテール株式会社 

 

“糖質３０％オフ”や“黒毛和牛”など７種類の恵方巻が新たに登場 

今年はクリスマス前から予約開始！“選べる楽しみ”と“出来たてのおいしさ”を提供します 
予約期間を約２週間前倒し、ハーフの予約は１３種類に拡大 

 

 イオンリテールは「イオンの恵方巻 ２０２０」の予約承りを、２０１８年の開始日（１２月２６日）

より約２週間早い１２月１３日（金）から開始します。 

 近年、２月３日の節分は“家族団らん”の機会として楽しまれており、家族や友人といろいろ

な味を楽しめるハーフサイズを購入されるお客さまが増えています。※１ 

 こうしたなか当社は、“糖質３０％オフ”や“黒毛和牛”の恵方巻など７種類を新たに発売し、

そのうち６種類をハーフサイズでも予約受注します。新商品を含めたハーフサイズの予約可能商品

は昨年より１０種類多い１３種類に拡大し、お客さまにさらなる“選べる楽しみ”を提供します。 

また、早期の予約でお買い得になる“早得価格”を今年から導入します。事前に予約いただいた

商品を、受け取り時間に合わせておつくりすることで実現できる、新鮮な海鮮具材や海苔の風味、  

しゃりの食感を活かした“出来たてのおいしさ”を提供します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【販売概要】 

予約期間：２０１９年１２月１３日（金）～２０２０年１月２９日（水）※２ 

予約窓口：店頭もしくはＷＥＢ（http://chirashi.otoku.aeonsquare.net/ehoumaki）にて承り 

販 売 日：２０１９年２月１日（土）～２月３日（月） 

販売店舗：本州・四国の「イオン」「イオンスタイル」等 約４００店舗 

種 類 数：最大２２種類※３（うち、予約限定４種類） 

価 格 帯：本体価格３７８円～１,８００円※４ 

※１：２０１９年のハーフサイズ販売数が２０１６年実績の約１．５倍。（当社販売実績より） 

※２：商品・申込方法によって承り期間が異なります。 

※３：店舗によって商品の品揃えが異なる場合があります。 

※４：軽減税率（８％）対象商品です。税込価格は小数点以下が切り捨てになり、単品で購入した際の価格となります。 

  

“早得価格”で早期の予約がお買い得 
受け取り時間に合わせて“出来たてのおいしさ”を提供します 
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※４：軽減税率（８％）対象商品です。税込価格は小数点以下が切り捨てになり、単品で購入した際の価格となります。 

※５：ミシュランガイド東京 2012～2020 / ©MICHELIN 20-001より。 

「加藤牛肉店監修 黒毛和牛贅沢巻」 

銀座の有名店「加藤牛肉店」が監修している“黒毛和牛”

の恵方巻です。甘辛い味付けで、柔らかく煮込んだ 

黒毛和牛の味をストレートにお楽しみいただける 

贅沢な逸品です。 

１ 本：ご予約価格 本体価格１,２００円＋税※４ 

    通 常 価 格 本体価格１,２８０円＋税※４ 

ハーフ：ご予約価格 本体価格６２０円＋税※４ 

    通 常 価 格 本体価格６５８円＋税※４ 

 

「１日の１／３の野菜が摂れるサラダ巻」 

糖質の少ない“マンナンヒカリ”を使ったしゃり 

で、しゃりの糖質量を３０％カットしています。（※） 

また、野菜をふんだんに盛り込み、１本で１日の 

野菜目安摂取量の約１／３を摂取できます。 

１ 本：ご予約価格 本体価格９３０円＋税※４ 

    通 常 価 格 本体価格９８０円＋税※４ 

ハーフ：ご予約価格 本体価格４７０円＋税※４ 

    通 常 価 格 本体価格４９８円＋税※４ 

（※）当社の一般的なしゃりに比べ、１００ｇ当たりの糖質量 

が７０％以下。 

「鮨よしたけ監修 招福海鮮恵方巻」 

ミシュラン９年連続三つ星※５の銀座「鮨よしたけ」  

主人である吉武正博氏の江戸前すしの技法を取り入れた

太巻です。海老や数の子、いくらなどの食感を楽しめる 

具材に、軽く酢漬けにして本来のおいしさをよりきわ 

立たせたサーモンなど、こだわり抜いた具材を盛り  

込んだ“海鮮恵方巻”です。 

１ 本： 本体価格９８０円＋税※４ 

【ご予約特典】 
トップバリュ グリーンアイオーガニック 
玉露入り緑茶（６００ｍｌ）１本贈呈 

New 

New 

New 

【“糖質３０％オフ”しゃり（※）と“たっぷり野菜”の恵方巻】 

【“黒毛和牛”を贅沢に巻いた“肉を味わう”恵方巻】 

【ミシュランガイド９年連続三つ星※５「鮨よしたけ」監修“初の海鮮恵方巻”】 
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【“選べる楽しさ”均一価格の恵方巻７種類が登場】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【今年から“早得価格”導入！ 事前に予約いただいた商品を“受け取り時間にあわせて”     

巻き上げることで、さらなる“出来たてのおいしさ”を提供します】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

                                                              画像はイメージです。 

 

 

 

１ 本：ご予約価格 本体価格７４０円＋税※４   通常価格 本体価格７８０円＋税※４ 

ハーフ：ご予約価格 本体価格３７８円＋税※４   通常価格 本体価格３９８円＋税※４ 

（※）関西地区は「香ばし焼き穴子とこだわり玉子の和風太巻」での販売となります。 

“早得価格”２０２０年１月１０日（金）までの予約で５％引き※６ 

New 

New 

④    ⑤  ⑥  ⑦ 

New 

New 

当社は今年から、恵方巻の早得価格を導入しています。 

早得価格では、カタログ掲載商品の「ご予約価格」から

さらに、本体価格の５％分を割引します。 

事前に予約いただくことで、よりいっそう需要に見合った

商品提供ができるようになるだけでなく、受け取り時間に

あわせて巻き上げる“出来立ての恵方巻”をお客さまに 

お渡しすることができます。 

①  ②  ③  
「恵方巻 各種」 

“１本でも、ハーフでも”均一価格でお買い求め   

いただける７種類の恵方巻を用意しました。 

① 自慢のばちまぐろ太巻 

② クリームチーズとサーモン・アボカドのサラダ太巻 

③ やわらか煮穴子とこだわり玉子の和風太巻（※） 

④ ８品目の春の彩り和風太巻 

⑤ 食べごたえ抜群のヒレカツ巻 

⑥ タルタルソースで味わう海老カツ太巻 

⑦ たいめいけん監修 オムライス風太巻 

 

※４：軽減税率（８％）対象商品です。税込価格は小数点以下が切り捨てになり、単品で購入した際の価格となります。

※６：予約いただいた商品の「ご予約価格」の本体価格から５％分を割引します。 

 


