
 

２０２１年６月１７日 

イオンリテール株式会社 

 

 

世界最大の養殖地から空輸した国内流通約１％の希少な“生”本まぐろ 

“空飛ぶ”「スペイン産超生本まぐろ」大型サイズならではのコクと肉質の良さが特長！ 
関東・北陸信越・東海・近畿 １７８店舗で販売 

 

 

イオンリテールは６月１９日(土)より、関東・北陸信越・東海・近畿の「イオン」「イオンスタイル」

１７８店舗にて、生のまま空輸した２５０ｋｇ超えのスペイン産生本まぐろを販売します。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当社は、これまでも「ノルウェー産生アトランティックサーモン」や「鹿児島県産ぶり（養殖）」

など、国内外の産地から空輸することで、生ならではの味わいを楽しむことができる水産品の  

拡大に取り組んでいます。２０１６年からは、養殖期間が短く天然に近い味わいが特長の大西洋

産の中から２５０ｋｇ以上に限定、現地の船上で加工・凍結した「超まぐろ」を販売し、   

大型サイズ特有のコクと肉質の良さが好評いただいています。 

 

このたび当社は、世界最大の本まぐろ養殖地である地中海（当社調べ）で育ち、生のまま空輸

することで風味の良さや、なめらかな食感が特長の「超生本まぐろ」を販売します。 

統計※１によると、地中海から日本に輸入される本まぐろは約９９％が冷凍で、生での流通は約

１％と希少性が高いといわれています。この希少な生本まぐろを関東・北陸信越・東海・近畿の

１７８店舗と、ネットスーパーで取り扱い※２まとまった数量を空輸することでコストを削減し、

冷凍本まぐろ並みの価格を実現します。 
 

 今後も当社は、新鮮な商品をお値打ち価格で提供するため、国内外の生産者や取引先と様々

な取り組みを推進してまいります。 

 

 

【スペイン産生本まぐろ 販売概要】  

販売期間：２０２１年６月１９日（土）～６月２０日（日)  

販売店舗：関東・北陸信越・東海・近畿の「イオン」「イオンスタイル」１７８店舗※２ 

 

※１：２０１９年度 輸入通関統計（財務省）より 

※２：取り扱い店舗は３頁の店舗一覧を参照 

 



■商品紹介 

 

商品名 規格 本体価格 税込価格 商品イメージ 

赤身 

冊 

１００ｇ 

当り 
７９８円 ８６１.８４円 

 

中とろ 

冊 

１００ｇ 

当り 
９８０円 １,０５８.４０円 

 

大とろ 

冊 

１００ｇ 

当り 
1,２８０円 １,３８２.４０円 

 

赤身 

お刺身 
１パック ７９８円 ８６１.８４円 

 

中とろ 

お刺身 
１パック ９８０円 １,０５８.４０円 

 

大とろ 

お刺身 
１パック 1,５８０円 １,７０６.４０円 

 

 
※店舗により価格・品揃えが異なる場合があります。 

※軽減税率（８％）対象商品です。税込価格は少数点以下が切り捨てになり、単品で購入した価格となります。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

大とろお刺身 

中とろお刺身 

赤身お刺身 

大とろ冊 

中とろ冊 

赤身冊 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ※ネットスーパーでの購入は★印の店舗にて利用いただけます。配送可能地域など、詳細については 

注文画面にて確認いただけます。 

ご参考 


