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イオンリテール株式会社 

 

食べ進めると旬の味が変わる恵方巻から、ミシュラン三つ星※すし店監修の恵方巻まで 

イオンの恵方巻は、贅沢に「日本のおいしさ」を楽しむ最大２３種類 

１月２９日まで予約承り、２月２日・３日店頭販売 
 

 

 イオンリテール株式会社は２月２日、３日の２日間、本州・四国の「イオン」「イオンスタイル」等

４００店舗で「イオンの恵方巻」を販売します。 

 近年、恵方巻が多様化するなかで、２月３日の節分は「太巻の丸かぶりで験を担ぐ日」から「特別な

太巻を楽しむ日」へと、新たな市場の広がりを見せています。特に、昨年は“ハレの日”の太巻として

予約限定の高価格な恵方巻を中心に、素材にこだわった恵方巻にご支持をいただきました。今年も同様

のトレンドが続くと予測し、イオンは、より素材や製法にこだわった“ハレの日”にふさわしい「日本

のおいしさ」をリッチに楽しむ恵方巻を揃えました。 

 

 

食べ進めるごとに味が変わる「日本列島丸かぶり贅沢海鮮太巻」 
 

北海道から九州まで日本各地の旬の味を１本で楽しめるリッチな太巻です。食べ進めるごとに、７つの

味に変わるので丸かぶりでも飽きることなくお楽しみいただけます。カットしても異なる中身が見える

ように巻いているので華やかな一皿になります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

【新商品】【予約限定】【数量限定５００本】 

本体価格：５,０００円（税込５,４００円） 

 

 

 

 このほか、ミシュラン６年連続三つ星※「鮨よしたけ」監修の醤油をつけずに具材のおいしさだけで

食べる恵方巻や、昨年好評の日本各地の旬の魚介をふんだんに使った見た目も豪華な恵方巻など、最大

２３種類の恵方巻をご用意しました。 

 

【販売概要】 

予約期間：１月２９日（日）まで、店頭もしくは 

     ＷＥＢ（http://chirashi.otoku.aeonsquare.net/ehoumaki）にて承り 

店頭販売：２月２日（木）、３日（金） 

販売店舗：本州・四国の「イオン」「イオンスタイル」等４００店舗 

品 目 数：最大２３種類（うち予約限定８種類） ※地域限定「ご当地恵方巻」をのぞく 

価 格 帯：本体価格３９８円（税込４２９円）～５,０００円（税込５,４００円） 
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上から 

①北海道 根室産花咲ガニ 
 

②北海道 オホーツク海産ほたて 
 

③青森県 大間産本まぐろ 
 

④静岡県 伊豆下田産金目鯛 
 

⑤兵庫県 明石浦のもみじ鯛 
 

⑥兵庫県 香住ガニ 
 

⑦長崎県 のどぐろ 

http://chirashi.otoku.aeonsquare.net/ehoumaki


【商品例】 

◆ミシュラン６年連続三つ星※「鮨よしたけ」監修で実現した上品な名店の味 

 

極（きわみ）恵方巻 

本体価格９８０円（税込１､０５８円） 
 

ミシュラン６年連続掲載三つ星※「鮨よしたけ」監修のもと企画した、

醤油をつけずに具材のおいしさで味わう恵方巻です。しっとりとし

た柔らかさに仕上げた「カステラ風玉子」や、マグロのうま味を引

き立てるよう、しょうゆと本みりんでじっくりと漬けた「漬けマグ

ロ」など名店の味を１本にまとめた上品な太巻です。 
※ミシュランガイド東京 2012～2017 / ©MICHELIN 16-003 

 

 

◆日本各地から水揚げされた旬の素材を厳選！見た目にも華やかな豪華な一品 

北海道から九州まで旬をむかえた魚介を予約限定で７品目を揃えました。 

（例） 

 

◆「今年は手づくり！」の方におすすめ、太巻をご自宅でも作れるキット 

海鮮巻を手づくりされるご家庭では、幅が短い手巻き寿司用の具材を使われる場合があります。「食べ

る途中で具材がこぼれ落ちて残念」というお客さまの声を受け、せっかくの手づくりを豪快に楽しんで

いただけるよう太巻用に幅の長い具材セットをご用意しました。 
 

（例） 

    ①         ②      ①本まぐろ三昧 ７品目の太巻芯セット 

本体価格３,９８０円（税込４,２９８円） 

本まぐろ（大とろ、中とろ、赤身）、ボイルずわいがに、はまち、

トップバリュ グリーンアイナチュラル 生アトランティックサー

モン、きゅうり 

 

②福を呼ぶ９品目の太巻芯セット 

本体価格１,３８０円（税込１,４９０円） 

まぐろ、トップバリュ グリーンアイナチュラル 生アトランティ

ックサーモン、丸穴子、いくら、かに身、すしえび、ねぎとろ、

玉子、きゅうり 

【予約限定】 

【限定２,０００本】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【予約限定】 

【限定５００本】 

【予約限定】 

【限定１,０００本】 

ほたてと花咲ガニの太巻 伊豆下田の地金目の太巻 玄界灘呼子のいかの太巻 

３,０００円（税込３,２４０円） ５,０００円（税込５,４００円） ３,０００円（税込３,２４０円） 

オホーツク海で水揚げした花咲ガニ

とほたての貝柱を主役に巻いた太巻

です。彩り、味わいも豪快にいくら

や数の子を一緒に巻いています。北

海道産昆布のシートで巻き、見た目

にも印象的な恵方巻です。 

下田産の地金目を湯引きしたものを

かぶせ、見た目にも豪華な太巻です。

脂のある皮目の美味しさが味わえる

一品です。 

呼子で水揚げした「剣先いか」丸々

１杯を使った太巻です。いかと相性

のいい長芋とおくらを、赤しそのシ

ャリで包み、いかのミミをかぶせて

います。げそはレンジで加熱して添

付の九州独特の甘めの醤油でお楽し

みいただけます。 

 静岡  佐賀  北海道 


