
 

 

   ２０１９年３月１４日 

                                   イオンリテール株式会社 
 
 

出来たてをご提供する「ここｄｅデリ」が小型食品スーパーに登場！ 

３／２９（金）「イオンスタイル上
かみ

麻生
あ さ お

」誕生 

ステーキから抹茶カフェまで！ご注文を受けてからつくります 
 

イオンリテール株式会社は３月２９日（金）午前９時、食品スーパー「イオンスタイル上麻生

（川崎市麻生区上麻生）」をオープンします。 

 

「イオンスタイル上麻生」はステーキやパスタなどをその場で食べることができるスタイル 

「ここｄｅデリ」と、生鮮や総菜などの「食」を基軸に品揃えするほか、医薬品や調剤も取り   

揃え、地域のお客さまが一カ所でお買い物ができる店舗を展開します。 

 

当店が位置する麻生区は、１９７４年の新百合ヶ丘駅の開設により、駅周辺には都心への利便

性の良さから戸建住宅を中心とした宅地が形成されています。店舗から５００ｍ圏内においては、

当時からお住まいの方も多く、６５歳以上の構成比が神奈川県平均よりも高いエリアです。 

 

近年は仕事を持つ女性やＧ.Ｇ世代が増加傾向にあり、お客さまのライフスタイルや価値観が 

多様化しています。買い物にかける時間や、ご自身の時間を大切にされているお客さまは、より

便利に簡単に、より快適に買い物ができる店舗を選択されています。 

 

新百合ヶ丘エリアは商業施設や飲食店が駅周辺に集積している一方で、当店は住宅地に近接 

していることから、身近なお買物の場とくつろぎスペースを求められていると考えました。そこ

で簡便・時短商品を拡充するほか、その場で食べられるスタイル「ここｄｅデリ」を展開する   

こととしました。 

  

イオンリテールは新百合ヶ丘エリアにおいて、当店のほか、駅前に展開する総合スーパー  

「イオンスタイル新百合ヶ丘」とあわせ、当エリアにお住まいのあらゆる世代の多様なニーズに

２店舗でお応えしてまいります。 

 

～出来たての本格的な洋食メニューをご提供する「ここｄｅデリ」を展開～  
その場でご注文いただき、その場で出来たてを食べることができる「ここｄｅデリ」では、   

ステーキやパスタ・ピッツア、カレーの洋食メニューに加え、抹茶カフェもご用意します。 

店内で購入した総菜やデザートなどもお召上がりいただけるため、ご家族・お友達それぞれが、

お好みの食事を楽しむことができる場をご提供します。 

  

～地域の魅力を発信！麻生区の採れたて野菜や川崎の銘菓を品揃え～ 
 地場産のご要望が特に大きいＧ.Ｇ世代のニーズにお応えし、農産売場では麻生区の採れたて 

野菜を常設コーナーで展開するほか、その場で小容量も展開します。このほか川崎で親しまれ

ている銘菓を取り揃えするなど、地域に根差した品揃えを目指します。 

 

～地域の皆さまのニーズを検証、地域事業の更なる推進を目指します～ 
当社はイオンにしかない商品の開発や品揃えを進めています。商圏内にお住まいの方々の利便

性の向上を目指して、食・日用品・医薬品・調剤を基軸に地域に根差した品揃えを実現し、   

より一層皆さまにご支持いただける店舗を目指してまいります。 



※：「グランド・ジェネレーション」(Ｇ.Ｇ)とは、イオンが提唱するシニアに代わる世代の考え方です。この言葉で使われる
“グランド”は最上級を意味し、人生の中でも最上の世代と捉え、若々しく年齢を重ね、ゆたかな知識と経験ももちなが
ら、人生をさまざまスタイルで楽しまれている時代の年長者を、敬意をもって表しています。 

 

 

 

 

「くつろげるスペースや飲食ができる場所がほしい」との 

ニーズにお応えし、誰もが気軽に食事をしたり、会話を楽し

んだりするスタイル「ここｄｅデリ」をご提案します。 

当店では、約７０席のスペースをご用意します。 

その場で作るステーキやパスタ・ピッツアのほか、カレー

などの洋食メニューから抹茶カフェやソフトドリンク、アル

コールまでご提供します。 

 

 

●ステーキから有機茶葉を使用したヘルシーカフェ「抹茶カフェ」まで本格メニューをご提供 

「ガブリングステーキ」では自社牧場で肥育された「トップバリュ グリーンアイナチュラル 

タスマニアビーフ」など選び抜かれた牛肉を使用したステーキやハンバーグをご提供します。 

 このほか、お肉たっぷり鉄板ビーフライス（中）本体価格６３０円（税込価格６８０円）、

ビーフカットステーキ本体価格９０８円（税込価格９８０円）などのお手ごろメニューもご提

供します。 

食感と素材にこだわった生パスタの店「ペルグラーノ」では、淡路島の製麺所で打ったモチ 

モチとした食感のチルド生パスタと、麺に相性の良いオリジナルソースを使用します。 

ぷりぷり海老のジェノベーゼや北海道産モッツァレラとバジルのトマトソースなど、レストラ 

ン並みの本格的なパスタのほか、マルゲリータなどのピッツアもお楽しみいただけます。 

「抹茶カフェ」では、有機栽培の抹茶やほうじ茶の茶葉を使用した、抹茶ラテやほうじ茶  

ラテのほか、タピオカ抹茶ラテなどをご提供します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

●パンは店内で焼き上げ！モーニングやランチ、お買物の合間のひと休みにおすすめします 

  散歩がてらに立ち寄れて、手軽にモーニングやティータイムを楽しみたいとのニーズにお応

えし、焼きたてパンやドーナツ、イオンドリップカフェのコーヒーをご用意します。 

Ｇ.Ｇ世代をメインターゲットに、当日焼立てパン・サラダ・ゆで卵・コーヒーセット本体価格

２５０円（税込価格２７０円）のモーニングセットをご用意します。 

 

 

 

 

 

 

 

                       

 

 

 

※画像は全てイメージです 

ここで食べる楽しみをご提案する、上麻生の「ここｄｅデリ」 



 

 

●農産コーナーでは、麻生区の地場野菜を常設コーナー展開 

  農産では、麻生区の２０代から３０代の若手生産者による

団体「畑から、台所へ。」のご協力のもと、採りたての野菜

を常設コーナーでご提供します。 

また、旬の産地より品種を厳選し、こだわりのトマトを充

実させます。糖度が高く肉厚の食感でフルーツ感覚にてお召

し上がりいただける「トマトベリー」、スナック感覚でお召

し上がりいただける甘くて美味しいイエロートマト「ティポ」

など、常時１５種類を取り揃えます。 

 

●川崎市や神奈川県産の「じもの（地物）」、納豆からお菓子・飲料まで品揃えします 

  地元麻生区の工場で生産されている「かじのや納豆」や小田原の「鈴廣蒲鉾」、横浜市の   

「立花屋」の煮豆や佃煮などを取り揃えます。このほか、川崎市の「菓子匠末広庵」の和菓子

や、湘南ゴールドサイダーなどの飲料まで、地元の美味しさをお届けします。 

 

 

 

 

店舗周辺にはＧ.Ｇ世代や働く女性も多いことから、簡単に調理ができるものや、すぐ食べられ

るもの、また、「食べきり」、「使いきり」サイズをお求めになられる方も多くいらっしゃいま

す。生鮮・デリカや加工品のお米やお菓子、漬物など、各売場にて簡単・便利、少量にこだわっ

た商品を取り揃えます。また、調剤も取り扱い、地域の方々の「健康」をサポートします。 

 

●お子さまもＧ.Ｇ世代の方も食べやすい「骨」がない魚惣菜をご提案 

お子さまやＧ.Ｇ世代にも食べやすい、骨取りをした銀鮭塩焼きやさば塩焼きなどを品揃え 

するほか、銀鮭西京焼き弁当や魚屋の焼き魚弁当なども取り揃えます。 

お魚屋さんのお寿司では、２貫から５貫まで食べやすい少量のお寿司や本鮪６貫入りをご提

案します。また、塩干コーナーでは、トレ－ごとレンジに入れて温めるだけで調理できるさば

味醂干しや縞ほっけ味醂干しなどもご提供します。 

 

●ランチに新メニューご提案！カフェなどで人気の「雑穀米」を使用したお弁当「雑穀プレート」 

飲食店は駅前に集積していることから、ランチメニューとして新たに          

雑穀米を使用した鶏肉黒酢の雑穀プレート本体価格４９８円（税込価格 

５３７円）や、チキンマッシュルームトマトＢＯＸ本体価格５９８円（税

込価格６４５円）などを展開します。 

 

●早い・おいしい・ 無駄がない、イオンのまるごと献立キット 

料理に時間や手間をかけずに作れる簡単便利なイオンのミールキット

「トップバリュ まるごと献立キット Ｃｏｏｋｉｔ（クッキット）」を 

取り揃えます。下ごしらえ済みの野菜やお肉、調味料などが２人分入っ 

ているので、食材を無駄にせず本格的な主菜が簡単に作れるミールキット 

です。 

 

●お客さまの健康を支える「イオン薬局」を開局 

調剤を取り扱う「イオン薬局」では、近隣の病院・クリニックをはじめ、全国の医療機関の

処方せんを受付します。処方せんの情報をスマートフォンで送るだけで調剤予約ができ、お薬

の出来上がりを連絡する「スマホｄｅ調剤予約」サービスを展開することで、より便利にご利

用いただくことができます。 

 

地域に根差した品揃え！地元の野菜や地域で親しまれている商品を充実 

簡単・便利な、忙しい人の毎日をささえる商品・サービスをご提供 



～お客さまへ、より安全・安心の「食」をご提供するため、衛生管理を進化させます～ 

食品衛生管理手法であるＨＡＣＣＰ（ハサップ）の考え方に基づき、お客さまへ提供する食品

の安全・安心をより確実なものとするため、衛生管理の仕組みを進化させます。 

食品調理加工工程や商品管理に係る衛生情報の効率的な記録と一元管理を実現する、ＩoＴを活用

したクラウドシステムを導入します。本システムは、冷凍・冷蔵機器の温度管理を機器の違いに

関わらず、各機器メーカーと連携することで、すべてを同じ画面で自社の商品管理ルール情報も

取り込みながら、きめ細やかな管理ができます。冷凍・冷蔵機器の適正温度などの不具合が生じ

た場合でも、従来よりも短時間で、より迅速に問題への対応が可能となります 

 
 
 

【イオンスタイル上麻生 店舗概要】 
  

名  称： イオンスタイル上麻生 

所 在 地： 〒２１５－００２１ 神奈川県川崎市麻生区上麻生４－３－１ 

責 任 者： 店長  堀川 悌志（ほりかわ ていじ） 

オープン日： グランドオープン ２０１９年３月２９日 ９時 

敷地面積： ２,３８８㎡ 

売場面積： １,２２８㎡（直営） 

駐車台数： ５３台 

駐輪台数： ５０台 

営業時間： 直 営         ９：００～２２：００ 

     専門店（クリーニング）９：００～２０：００ 

※イオン薬局（平日）９：００～１９：００ （土日祝）９：００～１８：００    

       ※ここｄｅデリ（ステーキとパスタの店）１１：００～２０：００ 

       （イートインの席は、９：００～２２：００までご利用いただけます） 

休 業 日：  年中無休  

交通アクセス：  ・小田急線新百合丘駅より、徒歩 約１５分   

・新百合ヶ丘駅よりバス「新１０系統新ゆりグリーンタウン行き」 

「日光」下車 徒歩１分 

  

 

 

 

 

 

                                  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


