
 

 

 

２０２０年８月２４日 

イオンリテール株式会社 

 

おうちで注文、おうちで受け取り！“わくわくの詰まった”鮮魚セットをお届けします  

８月より順次、ネットスーパー「鮮魚セット」の実施エリアを拡大 
９月までにイオンリテール展開の各エリアで承りスタート 
 

 イオンリテールは８月２４日（月）から実施する東海・近畿エリアより順次、当社が店舗を

展開する各エリア（東海・近畿・北陸・中国）で「鮮魚の詰め合わせセット」のネット     

スーパーでの販売を開始します。９月末には６エリア（北関東・南関東・東海・北陸・近畿・

中国）に実施を拡大し、１６４店舗のネットスーパーで展開します。※１ 

 

 

 

 

 

 

 内食や宅配需要の高まりをうけ、６月から関東のネットスーパー「おうちでイオン    

イオンネットスーパー」対象店舗で「鮮魚の詰め合わせセット」を販売しています。 

鮮魚セットは、当社の物流網を活かして産地とお客さまを結び、各地で水揚げされた魚 

を新鮮なままお届けすることで、自宅で鮮魚を堪能いただける取り組みです。 

 イオンリテールは今後も、お買物を通じて各地の生産者や漁業者を応援できる取り組み

を実施してまいります。 

 

【実施概要】 

展開店舗：本州（東北を除く）の「イオン」「イオンスタイル」ネットスーパー対象店舗 

のうち１６４店舗※１ 

承り場所：上記店舗の「おうちでイオン イオンネットスーパー」画面上 

（URL: https://shop.aeon.com/netsuper/） 

展開日程：東京・神奈川・千葉・山梨は６月、埼玉は７月からお届け開始 

     上記以外の府県（東北を除く）で、９月から順次お届け開始※２ 

商  品：「鮮魚の詰め合わせセット」 

価 格 例：（小）本体価格２,５００円＋税※３ 

     （大）本体価格４,０００円＋税※３ 

 

 

※１：水揚げ状況により、お届けのない場合もございます。実施店舗は全エリア実施時点の店舗数となり

ます。予告なく変更となる場合がございます。 

※２：エリアごとの実施スケジュールは次頁に記載しています。 

※３：軽減税率（８％）対象商品です。税込価格は小数点以下が切り捨てになり、単品で購入した際の価格

となります。エリアによって、展開する価格帯が異なる場合があります。 

 

 



 

【実施スケジュール】※４ 

【お届けする商品の一例】 

「三浦・三崎水揚げ鮮魚詰め合わせボックス」 

 

 

 

 

 

「房総水揚げ鮮魚詰め合わせボックス」 

 

 

 

 

 

「明石鮮魚セット」 

 

 

 

 

「鮮魚詰め合わせセット」 

 

 

 

 

 

※４：８月２４日時点の情報です。天候や漁の状況により、お届けのない場合がございます。 

   承りは各店のネットスーパー画面上となります。水揚げエリアによって承り期間・お届け曜日を設定

しています。詳細は近隣店舗のネットスーパー画面をご確認ください。 

※５：掲載都府県以外に、イオンスタイル広島府中・イオンスタイル徳島・イオン新居浜店の店頭で鮮魚   

ボックスの宅配注文を承っています。（ネットスーパーの企画とは異なります。） 

※６：掲載画像は全てイメージです。 

展開する都府県※５ 展開店舗数 承り開始日 お届け開始日 お届け曜日 

東京・神奈川・千葉・山梨 ４９店舗 ５月３０日 ６月１２日 金・土 

埼玉 １１店舗 ７月２０日 ７月３０日 木・金・土 

大阪・京都・滋賀・奈良・    

兵庫・和歌山 
５５店舗 ８月２４日 ９月 ４日 金・土 

愛知・岐阜・三重・静岡 ３０店舗 ８月２４日 ９月 ５日 土・日 

石川 ２店舗 ８月２６日 ９月 ４日 金・土 

岡山 ３店舗 ９月 ７日 ９月１８日 金・土 

鳥取・島根 ３店舗 ９月１４日 ９月２５日 金・土 

茨城・栃木・群馬 １１店舗 ９月２１日 １０月 ２日 金・土 

神奈川県三浦半島の定置網漁で 

水揚げされた鮮魚をお届けします。

ボックスには、漁港スタッフ直筆 

のメッセージカードも同封して 

います。 

千葉県房総半島で水揚げされた鮮魚

を、当日中に梱包して翌日にお届け

します。魚種は水揚げ状況によって

異なりますが、金目鯛やヒラメ、メイタ

ガレイなどが代表的です。 

兵庫県明石浦で水揚げされた鮮魚を、当日中に梱包して 

翌日にお届けします。瀬戸内海では真鯛や太刀魚、めばる

などが多く水揚げされます。秋にかけては、魚体の赤みが

増した“明石のもみじ鯛”が特に有名です。 

愛知県（三河湾他）・三重県（伊勢湾他）・静岡県（駿河

湾他）の各漁港で水揚げされた鮮魚を、当日中に梱包  

して翌日にお届けします。 

※通常、真鯛やイサキ、ホウボウなどが多く水揚げされます。 


