
 

 

 

２０２２年２月１７日 

イオンリテール株式会社 

 
 

“内食需要”が高まるなか、お求めやすい魚として注目 

初の試みとして北欧アイスランドから空輸 生のまま販売することでふっくらおいしい 

空飛ぶ「ＭＳＣ認証 一度も凍らせない からふとししゃも」新発売 
 

 イオンリテールは２月１７日（木）より、持続可能な漁業で獲られた天然の水産物であること

を示すグローバル認証のＭＳＣ認証を取得した「ＭＳＣ認証 一度も凍らせない からふとししゃも」

を東京・神奈川・千葉・埼玉の「イオン」「イオンスタイル」等、約８０店舗で期間限定販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 当社は２０１７年、世界で初めてＭＳＣ認証を取得した「からふとししゃも」を発売しました。

科学的に管理された持続可能な漁法で漁獲された「からふとししゃも」は、丸々と大きく脂のりが

良いのが特長で「食べ応えがある」と好評いただいています。 

このたび、最もおいしいと言われる最漁期に漁獲された「からふとししゃも」をアイスランド

から一度も凍らせずに空輸で仕入れて販売することで、その特長をより感じていただける状態で

ご提供します。 

 

「ＭＳＣ認証 一度も凍らせない からふとししゃも」の特長 

≪       持続可能な漁法で漁獲した証を取得       ≫ 

持続可能な漁業を目指し、産地で管理された漁法で漁獲した証である「ＭＳＣ認証」を取得  

しています。産地であるアイスランドでは、丸々と大きく育つよう乱獲を控え、充分な生育期間

を確保するなど、漁獲量や漁業期間を管理しています。 
 

≪     最もおいしい時期に漁獲し空輸で仕入れ     ≫ 
アイスランド産の最漁期は２月中旬で、最も脂のりが良くおいしいといわれています。旬の  

この時期に漁獲した「からふとししゃも」を高鮮度な状態でお届けするために空輸で仕入れます。 
 

≪ 一度も凍らせないことで“ふっくらさ”がアップ ≫ 
一度も凍らせないことで、身の柔らかさが保たれ、より“ふっくら”した食感が味わえます。

塩焼きだけでなく、唐揚げやフライにも最適です。 
 

≪  生のまま販売することで、丸干しより割安で提供  ≫ 
生のまま販売することで、加工にかかる費用を省き、丸干し商品と比べ約１割安く提供する

ことができます。 

 

今後も当社は、限りある資源や環境に配慮した商品の企画・販売を通じて、日本の食文化を未来

へとつなげてまいります。 
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【販売概要】 

販売期間：２０２２年２月１７日（木）～３月上旬頃  

販売店舗：東京・神奈川・千葉・埼玉の「イオン」「イオンスタイル」等、約８０店舗※１ 

産 地：アイスランド 

品 名：ＭＳＣ認証 一度も凍らせない からふとししゃも 

価 格：１００ｇ当たり 本体１９８円（税込２１３.８４円）※２ 

 

商品イメージ           調理イメージ 

 

 

 

 

 

 

     からふとししゃものから揚げ  からふとししゃものフライ 

※１：一部取り扱いがない店舗があります。水揚げの状況により取り扱いがない場合があります。 

※２：軽減税率（８％）対象商品です。単品での購入の場合、小数点以下が切り捨てになります。 

 

ご参考 

■ＭＳＣ認証・ＡＳＣ認証取得魚種について 
イオンは、「イオン持続可能な調達方針」に基づき、グローバル認証商品を国内最大級の品揃

えで展開しています。（時期や地域、店舗によって、取り扱い魚種・品目は異なります。） 

２０２２年２月１７日時点 

 

【ＭＳＣ認証 ２９魚種５２品目】 

※MSC（Marine Stewardship Council：海洋管理協議会）は、減少傾向にある世界の水産資源の回復を目指し、1997年

に設立された国際的な非営利団体（NPO）です。認証制度と「海のエコラベル」を通じて、持続可能な 漁業の普及に向

けた取り組みを行っています。 

 

【ＡＳＣ認証 １２魚種２４品目】 

※ASC（Aquaculture Stewardship Council：水産養殖管理協議会）は、環境に大きな負担をかけず、地域社会や人権

にも配慮している「責任ある養殖水産物」の普及を通じ、養殖産業を持続可能なものに変革することを目的とした

「ASC認証制度」を管理している団体です。WWF（世界自然保護基金）と IDH（オランダの持続可能な貿易を推進する

団体）の支援のもと、2010年に設立されました。 
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