
 

２０２４年１１月２８日  

イオンリテール株式会社 

 

鮮度と地元にこだわった 新しい生活拠点として 

１２月１２日（木）「イオンスタイル嵯峨野小町」グランドオープン  
 

イオンリテール株式会社は１２月１２日（木）、京都市右京区に「イオンスタイル嵯峨野小町」   

（以下、当店）をオープンします。 
 

当店は京都市右京区に位置し、最寄り駅の京福嵐山本線、有栖川駅から徒歩３分とアクセスが

良好で、京都市北西部ではイオンスタイル初出店となります。古くからの街並みと新しい住宅地

がつらなる閑静なエリアに位置し、半径１キロ圏内では子育てファミリーとシニア世代の方々が

多く住んでおり、京都市全体の平均と比べて２人以上の世帯が多いことも特徴です。こうしたなか

当店では、鮮度の良い品や地域で親しまれている商品はもちろん、「時短・簡便」をテーマにさまざ

まな商品を展開いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

【イオンスタイル嵯峨野小町 コンセプト】 

◇鮮度にこだわり、京都産の野菜や鮮魚など地場産品を品揃え 

近郊の生産者さまが育てた旬の野菜に加え、京都市中央卸売市場より仕入れた京野菜

を取り揃えます。また、京都舞鶴漁港や全国各地の旬のおさかなを、三枚おろし・   

お刺身用などお使いいただく用途に合わせて調理を承る対面販売を実施いたします。 

◇地域の食文化に対応した商品を展開 

チキングリル（西京焼き）や湯葉や聖護院かぶを使用したサラダ、他にも宇治抹茶が

香るメロンパンなどを販売いたします。さらに、地域で親しまれているおつけもの処

「丸漬」の刻みひの菜や千枚漬をはじめ、和菓子屋「京菓子司 よし廣」のどら焼きや

八ツ橋饅頭を取り揃えます。 

◇時短・簡便をテーマにイオンならではの商品を取り扱い 

総菜コーナーでは、出来たて総菜を少量パックから品揃えするほか、店内で焼き上げた 

パンも取り揃えます。また、デイリー（日配品）コーナーでは、“それぞれのタイミング

で好きなメニューを選んで食べたい”といったライフスタイルの変化に対応した「トップ

バリュ レディミール」を品揃えいたします。そのままお皿に盛りつけて電子レンジや  

湯煎調理で温めるだけでいつでも好きな時にお召し上がりいただけます。 
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鮮度にこだわり、“京都産の野菜や鮮魚”など地場産品を品揃え 

地域の食文化に対応した商品を展開 

 

 

 地域の生産者さまが育てた旬の野菜をお届けする地場野菜売場 

近郊の生産者さまが育てた旬の野菜を地場野菜コーナー 

にて展開いたします。また、京都市中央卸売市場より仕入れた

「九条ねぎ」や「聖護院大根」などの京野菜を取り揃えます。  

さらに、鮮度を保ったままお届けする京都府産の「シャキ直 

野菜」を品揃えいたします。 

 

全国各地から仕入れた鮮魚、魚屋の握り鮨を提供 

京都舞鶴漁港や全国各地から仕入れた鮮魚の対面販売を 

実施いたします。三枚おろしやお刺身用などお客さまのご要望

にあわせて調理を承り、必要な量をお買い求めいただけるよう 

１尾・１切れなど少量販売にも対応いたします。また、魚屋  

自慢の握り鮨もお魚売場で販売いたします。 

 

 

 

 
 

 総菜コーナーでは、大判の鶏もも肉をまろやかな甘味、コクと風味が特長の味噌に漬け込んで

焼き上げた「チキングリル（西京焼き）」を品揃えいたします。また、店内で一本一本丁寧に  

焼き上げたふんわり柔らかな食感の「だし巻き玉子」とあわせて「だし巻き＆チキングリル  

（西京焼き）弁当」を提供します。さらに、湯葉や聖護院かぶを使用した彩りも鮮やかな「比叡

湯葉と聖護院かぶのサラダ」や、京都に根付いたパン文化に対応して九条ネギを使用したメンチ

カツに九条ネギをトッピングしたバーガー「九条ネギ入りメンチカツのバーガー」、ふんわり 

生地に宇治抹茶あんを包んだ香り豊かな「宇治抹茶が香るメロンパン」を展開いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

※画像は全てイメージです。 

チキングリル（西京焼き） だし巻き＆チキングリル（西京焼き）弁当 

九条ネギ入りメンチカツのバーガー 宇治抹茶が香るメロンパン 

「比叡湯葉と聖護院かぶのサラダ」 

※時期により取り扱い商品は異なります。 
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時短・簡便テーマにイオンならではの商品・売場を展開 

創業７０年を数える「丸漬」からは、昔ながらの漬け方を継承しつつ現代の技術を持って丁寧

に漬け込んだ刻みひの菜や千枚漬、すぐきを品揃えいたします。また、独自製法を守りながら、   

新しい京菓子を生み続けている１９５８年創業の「京菓子司 よし廣」からはどら焼きや八ツ橋

饅頭を販売いたします。 
 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ちょこっと味わえる「ちょこっとめし」を品揃え 

少し食べたいのニーズに対応した「ちょこっとめし」シリーズを展開いたします。素材にこだわった 

「穴子めし」や「播磨灘産牡蠣のかきめし」の他に、季節のごはんとして「かに飯」を加え、種類 

豊富に品揃えいたします。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

人気商品を少量からファミリーサイズまで品揃えする総菜コーナー 

店内鉄板でふんわり焼き上げた「だし巻き玉子」イオン自慢の「唐揚げ唐王」などを小容量から

ファミリー向け大パックまで取り揃えます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

よし廣 八ツ橋饅頭 よし廣 どら焼き よし廣 京の抹茶ぽてと 

丸漬 刻みひの菜 

 

かに飯 穴子めし 播磨灘産牡蠣のかきめし 

 

だし巻き玉子＆おつまみチキン 唐揚げ唐王 

※画像は全てイメージです。 

丸漬 千枚漬 丸漬 京上賀茂すぐき 
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毎日のお買物で、地域を元気に！「ご当地ＷＡＯＮ」＆「サッカー大好きＷＡＯＮ」 
毎 日 の お 買 物 で ク ラ ブ や ホ ー ム タ ウ ン を 応 援 ！ 「 サ ッ カ ー 大 好 き Ｗ Ａ Ｏ Ｎ 」 

 

時短・簡便をかなえるトップバリュ レディミールシリーズ 

 “それぞれのタイミングで好きなメニューを選んで食べたい”といったライフスタイルの変化に

対応した「トップバリュ レディミール」は、定番料理から手間のかかる料理まで、色々なおかず

の中から自由に組み合わせていただけるシリーズです。また、“徒歩０分のレストラン”をコンセ

プトに世界各国の本格的な味が楽しめる「トップバリュ おうちで楽しむＣａｆｅごはん」   

シリーズや、具沢山で食べ応えのある「トップバリュ もぐもぐ味わうスープ」シリーズなど、その日

の気分に合わせて選ぶ楽しさも提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
２００９年よりお客さまのご利用金額の一部をイオンが自治体などに寄付し、地域経済の   

活性化や環境保全・観光振興などにお役立ていただく「ご当地ＷＡＯＮ」を発行しています。   

京都府内では３種類の「ご当地ＷＡＯＮ」を発行しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

【大好き京都サンガＦ.Ｃ. ＷＡＯＮ】 
クラブのホームタウン活動に役立てられ

ます。 

【京都・二条城ＷＡＯＮ】 
世界遺産・二条城の本格修理事業

に活用されます。 

 

【京から広げるエコのＷＡＯＮ】 
京都府の環境保全対策に役立て 

られます。 

 

トップバリュ  

組み合わせを楽しむおかず 

トップバリュ 

おうちで楽しむＣａｆｅごはん 

トップバリュ   

もぐもぐ味わうスープ 

※画像は全てイメージです。 
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【「イオンスタイル嵯峨野小町」 店舗概要】 
 

 

名   称 ： イオンスタイル嵯峨野小町 

所 在 地 ：  京都府 京都市 右京区 嵯峨野宮ノ元町５５番地４ 

店 長 ：   齊藤 洋一（さいとう よういち） 

開 店 日 ：   ２０２４年１２月１２日（木） 

敷 地 面 積 ：  約 ５，５０８㎡ 

店 舗 面 積 ：      ６６８㎡ 

駐 車 台 数：  天山の湯との共同利用（うちイオンスタイル嵯峨野小町 優先駐車場２０台） 

駐 輪 台 数 ：  約 ５０台  

営 業 時 間 ：  ８：３０～２２：００ 

休 業 日 ：  年中無休 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【店舗周辺図】 

 

 

【店内フロア図】 

 

 


