
 

 

 

２０２４年１２月１８日 
イオンリテール株式会社 

 

“北陸応援”や“はみ出る具材”など１４種類の恵方巻が新登場！ 

１２月１８日「２０２５ イオンの恵方巻」承り開始 
週末「節分」に福を呼び込む“シェアしてお得”な商品を拡大 

 

イオンリテールは１２月１８日（水）より、「イオン」「イオンスタイル」約３５０店舗※１と

「イオンネットスーパー」「ｅ予約」のＷＥＢサイトにて、「イオンの恵方巻」の予約承りを開始

します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

近年、「節分」の行事として豆まきをする家庭が減り、一方で恵方巻の需要が年々増加してい

ます。当社の売上も５年前と比較して約１.５倍に伸長しています※２。２０２５年の節分は日曜日

となることから、週末の節分にあわせて「みんなで楽しむ巻き寿司三段重」「具材を食べる太巻」

といった、シェアすることでお得に楽しめるセット商品を豊富にご用意します。 

 

このほか、こだわりの具材が豪快にはみ出した鉄火太巻や北陸応援支援として北陸の食材を使用し

た太巻、福井県産香箱がに（せいこがに）を贅沢に使用した豪華１万円のセットなど、こだわりの  

恵方巻も取り揃えします。 

 

また、「具材たっぷりの太巻を丸ごと全部食べるのは困難」「少しずつ味わいたい」といった声に

お応えして、例年人気の銀座「鮨よしたけ監修」太巻２品目にて１/３サイズをご用意します。１/３

サイズの太巻を販売するのは当社初となります。 
 

 

【「２０２５年 イオンの恵方巻」承り概要】 

 

予約期間：２０２４年１２月１８日（水）～２０２５年１月２６日（日）２０時迄※３ 

店舗承り：「イオン」「イオンスタイル」約３５０店舗※１ 

ＷＥＢ承り： ①「ＡＥＯＮおトク！ｅ予約」②「おうちでイオン イオンネットスーパー」 

お渡し期間：２０２５年１月３１日（金）～２０２５年２月２日（日） 

商 品 数：２２種類３３品目（うち、予約限定商品 約１３品目） 

価 格 帯：本体価格４９８円～本体１０,０００円（税込５３７.８４円～１０,８００円）※４ 

 

店頭販売：２０２５年２月１日（土）～２０２５年２月２日（日）  

販売店舗：「イオン」「イオンスタイル」等、約３５０店舗※１ 

特設サイト：https://chirashi.otoku.aeonsquare.net/ehoumaki/ 

 

 

福井産香箱がにを楽しむ贅沢太巻 みんなで楽しむ巻き寿司三段重（宴） 
銀座 鮨よしたけ監修 

極 太巻・招福海鮮恵方巻 

 

２０２５年の 

節分は 
２月２日（日） 

https://chirashi.otoku.aeonsquare.net/ehoumaki/
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【“バラエティ豊かな”恵方巻の一例】 

  

当店自慢の招福４種の恵方巻セット 

 

【価格】本体１,８００円 （税込１,９４４円） 
 
 

【商品特長】 

人気の銀座鮨よしたけ監修「極 太巻」「招福海鮮恵方巻」

と「２色まぐろ太巻」「ヒレカツ太巻」の４種をセットに

しました。本年は、１/３切サイズへ大きさをアップ、海

鮮から揚物まで和洋の味が楽しめます。 

  

はみ出し太巻３種セット 

 

【価格】本体１,４８０円 （税込１,５９８.４０円※４） 
 
 

【商品特長】 

サーモン、煮穴子、ローストビーフとお子さまにも人気の

具材が、海苔の幅から大きくはみ出した太巻３種の詰め

合せです。食べやすいハーフサイズでご用意します。 

  

具材を食べる太巻 

（鮪
まぐろ

たたき沢庵
たくあん

とサーモン） 
 

【価格】本体１,４８０円 （税込１,５９８.４０円※４） 
 
 

【商品特長】 

“見て圧巻”“食べて圧巻”の具材がたっぷり入った太巻

です。それぞれの具材比率は５０％超で、具材の味を存分

に楽しめます。その名前の通り「具材を食べる太巻」です。 

（カットして、ご提供します。） 
 

  

みんなで楽しむ巻き寿司三段重 （宴） 
 

【価格】本体７,０００円 （税込７,５６０円） 
 

【商品特長】 

イオンの恵方巻至上過去最大となる中巻８８巻を詰め合

わせた三段重です。具材は、お子さまから大人まで喜ばれ

る和洋７種の具材を厳選しました。盛り付けから楽しめ

る節分パーティーに最適な三段重です。 

 
 

① ② ③ ④ 

①鮨よしたけ監修 招福海鮮恵方巻 
②鮨よしたけ監修 極 太巻 
③２色まぐろ太巻 
④ヒレカツ太巻 

① ② ③ 

①はみ出しサーモンのサラダ太巻 
②はみ出し煮穴子と玉子の和風太巻 
③はみ出しローストビーフのサラダ巻 

① 

② 

①鮪たたき沢庵太巻 
②サーモン太巻 

【一の重】：２種２４切 

サーモンロール寿司１６切、えびロール寿司８切 

【二の重】：４種３２切 

具材を味わうまぐろたたき中巻８切、サーモン中巻８切、 

ヒレカツ中巻８切、サラダ中巻８切 

【三の重】：１種３２切 

鉄火中巻３２切 
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【“北陸応援”恵方巻の一例】 

 

【“具材溢
あふ

れる”恵方巻の一例】 

 

 

   

 

北陸応援太巻３種セット 
 

【価格】本体１,８００円 （税込１,９４４円） 
 

【商品特長】 

北陸応援支援として、北陸の食材を使用した太巻を１/４

切ずつ３種盛り合わせました。１パックで複数具材が楽し

めるお得なセットです。 

 

 ＜セット内容＞ 

①ふくい甘えびの彩り太巻 

とろっとしたふくい甘えびの食感をねぎと一緒にさっ 

ぱりと味わえます。 
 

②小木のするめいかの太巻 

するめいかを丸ごと一杯使用の巻き寿司です。耳と  

下足は刻んでワタと合わせた塩辛に、身は切り込みを 

入れ食べやすくしています。 
 

③いしかわのサワラの昆布太巻 

皮目を炙ることでより美味しくなるサワラと昆布を 

組み合わせた味わい深い太巻です。 
 

  

能登牛のすき焼き風贅沢太巻 
 
【価格】本体５,９８０円 （税込６,４５８.４０円※４） 
 
 

【商品特長】 

独自のタレで味付けした能登牛を中にも外にもふんだん

に使用しています。付属の半熟玉子をつけて、濃厚な肉の

旨味を堪能できる大満足な太巻です。 

  

溢
あ ふ

れすぎた鉄火の太巻 
 

【価格】本体１,８００円 （税込１,９４４円） 
 
 

【商品特長】 

まぐろ本来の旨みが味わえる海域にこだわった「ばちま

ぐろ」を大胆に使った太巻です。具材の半分が豪快に太巻

からはみ出し、まぐろ好きにはたまらない“見応え”  

“食べ応え”のある太巻です。 

 

① ② ③ 

全長１８ｃｍ 

９ｃｍ 

＜１本の例＞ 

３種類を各１/４切サイズにカットして詰め 
合わせています。 

① ② 

③ 

①ふくい甘えびの彩り太巻 

②小木のするめいかの太巻 
③いしかわのサワラの昆布太巻 



4 

 

【“こだわり食材”を使った恵方巻の一例】  

 

【“お買い求めやすい９８０円均一”恵方巻の一例】 

 

 

 

   

 

福井県産香箱がにを楽しむ贅沢太巻 
 

【価格】本体１０,０００円 （税込１０,８００円） 
 
 

【商品特長】 

香箱がに３杯分をお楽しみいただける盛合わせです。 

２杯分のせいこがにの身と内子と外子とを混ぜ合わせ 
た贅沢な太巻と、かに本来の味も堪能して頂くために、 
かに１杯はそのままで提供します。 
 

  

銚大吉さばを贅沢に使った高菜太巻 
 

【価格】本体２,５８０円 （税込２,７８６.４０円※４） 
 
 

【商品特長】 

千葉県銚子のブランド真さば「銚大吉」のフィーレを贅沢

に２切れ使い高菜で巻いた太巻です。脂ののった美味しい

しめ鯖の味を存分に堪能できます。 

  

いくらを楽しむ海鮮太巻 

 

【価格】１本：本体９８０円 （税込１,０５８.４０円※４） 

   ハーフ：本体４９８円（税込５３７.８４円※４） 
 
 

【商品特長】 

いくら、まぐろたたき、サーモン、玉子、きゅうりが 

入った太巻です。１本にいくらを１４ｇ使用し、コスパ

抜群で楽しめます。 

 

  

はみ出しローストビーフのサラダ太巻 

 

【価格】１本：本体９８０円 （税込１,０５８.４０円※４） 

ハーフ：本体４９８円（税込５３７.８４円※４） 
 
 

【商品特長】 

ローストビーフと野菜、玉子焼きを入れた太巻です。はみ

出たローストビーフをわさびドレッシングで食べるのが

おすすめで、お肉好きの方も満足いただけます。 

 

 
※わさびドレッシング付 
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※１：関東・北陸信越・東海・近畿・中四国エリアの店舗での承りです。 
※２：２０１９年と２０２３年との比較 
※３：承り期間は商品・承り場所により異なります。詳細はカタログもしくはＷＥＢサイトをご覧ください。 
※４：税込価格は、単品で購入した際の価格です。 

 

 

 

  

銀座 鮨よしたけ監修 極
きわみ

 太巻 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 
 

 

【１/３切×１個】 

 

カステラ風玉子 
 きめの細かいふっくら・

しっとり食感を生み出す

ため、丁寧に焼き上げま

した。 

煮穴子 
 

数の子 
 小さい窯で丁寧に炊き上

げ、甘さを抑えた味で穴

子の風味を豊かに感じら

れます。 

噛めば噛むほど数の子の

食感とダシの味わいが口

に広がります。 

【“銀座鮨よしたけ監修”恵方巻の新取り組み】 

毎年好評いただいている、銀座の銘店「鮨よしたけ」監修恵方巻を 

今年も予約・店頭販売の両方で展開します。進化を続ける匠の技が 

生み出す至高の恵方巻を「少しずつ、いろいろ味わいたい」の声に 

お応えし、今年は、当社初の１/３切サイズもご用意します。 

 

「１/３切サイズ」が新登場！ 

【１本】長さ１８ｃｍ×幅５.５ｃｍ 

【１/３切】長さ６ｃｍ×幅５.５ｃｍ 

 

本体９８０円 

（税込１,０５８.４０円※４） 

 

【１本】 

本体４９８円 

（税込５３７.８４円※４） 

【１/３切×２個】 

 

本体１,３８０円 

（税込１,４９０.４０円※４） 

 


